
LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   60 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   12 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   45 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   65 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   50 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   10 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   6 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   2 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   22 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   10 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   60 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   12 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   45 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   65 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   50 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   10 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   6 0,00 0,00 0,00

2 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Załącznik do Formularza Ofertowego / Załacznik nr 1 do 

umowy

1 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł



20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   2 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   22 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   10 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   3 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   9 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   20 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   15 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   20 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   30 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   30 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   4 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   4 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   8 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   4 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   2 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   22 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   2 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   5 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   10 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   6 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   2 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł

4 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł

3 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego



5. Karkówka b/k kg 5   60 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   12 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   45 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   65 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   50 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   10 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   6 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   2 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   22 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   10 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   60 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   12 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   45 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   65 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   50 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   10 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   6 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   2 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   22 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł

5 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Suma



30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   10 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   5 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   5 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   10 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   60 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   5 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   10 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   20 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   52 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   55 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   10 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   10 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   30 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   10 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   4 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   4 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   12 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   60 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   12 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   45 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   65 0,00 0,00 0,00

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł

7 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł

6 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł



14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   50 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   10 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   6 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   2 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   22 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   10 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   60 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   12 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   45 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   65 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   50 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   10 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   6 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   2 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   22 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   10 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

8 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł



LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   30 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   20 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   25 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   50 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   40 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   5 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   20 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   55 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   18 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   40 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   65 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   50 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   6 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   6 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   2 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   40 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł

10 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

9 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego



23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   15 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   15 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   30 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   20 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   25 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   50 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   40 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   5 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   20 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   5 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   5 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   8 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   60 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   5 0,00 0,00 0,00

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł

12 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł

11 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Suma



7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   10 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   15 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   45 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   70 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   55 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   10 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   10 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   55 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   15 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   25 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   8 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   4 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   4 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   12 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   60 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   12 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   45 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   65 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   50 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   10 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   6 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   2 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   22 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł

13 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł



32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   10 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   60 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   12 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   45 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   65 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   50 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   10 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   6 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   2 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   22 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   10 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

LP. NAZWA TOWARU
JEDNOSTKA 

MIARY

Cena 

jednostkowa 

netto w zł.

Stawka 

podatku 

VAT w  %

SZACUNKOWA 

ILOŚĆ

Wartość 

netto w zł.

Wartość 

podatku VAT 

w zł.

Wartość 

brutto w zł.

1   2   3   4   5   6 7 (4 x 6) 8 (7 x 5) 9 (7 + 8)

1. Baleron wędzony parzony, co najmniej 90 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

2. Boczek surowy b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

3. Boczek wędzony b/k kg 5   4 0,00 0,00 0,00

4. Frankfurterki, 150 g mięsa na 100 g gotowego produktu kg 5   7 0,00 0,00 0,00

5. Karkówka b/k kg 5   60 0,00 0,00 0,00

6. Kaszanka gryczana kg 5   4 0,00 0,00 0,00

7. Kiełbasa biała surowa, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

8. Kiełbasa wiejska, co najmniej 75 % mięsa kg 5   12 0,00 0,00 0,00

9. Krakowska podsuszana, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

10. Łopatka wieprzowa b/k kg 5   45 0,00 0,00 0,00

11. Mielonka królewiecka,  co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

12. Mielonka tyrolska, co najmniej 60 % mięsa kg 5   2 0,00 0,00 0,00

13. Mięso mielone z łopatki kg 5   65 0,00 0,00 0,00

14. Ogonówka, co najmniej 70% mięsa kg 5   3 0,00 0,00 0,00

15. Parówki wieprzowe, co najmniej 80% mięsa kg 5   50 0,00 0,00 0,00

16. Pasztet wieprzowy kg 5   5 0,00 0,00 0,00

14 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł

15 - Mięso wieprzowe i produkty mięsne z mięsa wieprzowego

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł



17.
Polędwica sopocka co najmniej 70% polędwicy wieprzowej kg 5   2 0,00 0,00 0,00

18. Polędwiczki wieprzowe kg 5   10 0,00 0,00 0,00

19. Salami Rogal, co najmniej 130 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   6 0,00 0,00 0,00

20. Schab pieczony, co najmniej 110 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   2 0,00 0,00 0,00

21. Schab środkowy b/k kg 5   50 0,00 0,00 0,00

22. Słonina kg 5   3 0,00 0,00 0,00

23. Szynka typu babuni co najmniej 80% szynki kg 5   6 0,00 0,00 0,00

24. Szynka gotowana, co najmniej 90 % mięsa kg 5   5 0,00 0,00 0,00

25. Szynka typu wiejska, co najmniej 80 % mięsa kg 5   6 0,00 0,00 0,00

26. Szynka wieprzowa bez kości kg 5   12 0,00 0,00 0,00

27. Szynkowa,  co najmniej 73 % mięsa kg 5   4 0,00 0,00 0,00

28. Żeberka paski kg 5   22 0,00 0,00 0,00

29. Żywiecka cienka, co najmniej 125 g mięsa na 100 g gotowego 

produktu
kg 5   5 0,00 0,00 0,00

30. Krakowska parzona, co najmniej 130 g mięsa na 100 g 

gotowego produktu
kg 5   3 0,00 0,00 0,00

31. Mortadela extra, gruba kg 5   3 0,00 0,00 0,00

32. Parówkowa, co najmniej  68 % mięsa kg 5   10 0,00 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

0,00

Suma

Wartość oferty netto słownie …………………………………………………..zł

Wartość  podatku VAT słownie ……….. ..............................................zł

Wartość oferty brutto słownie  .....................…………………….....................zł


